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Primitivo 2012 - Vino Rosso - IGP PUGLIA

Acquaviva delle fonti (BA)

100% Primitivo

Cordone speronato

Settembre

Manuale in cassette di plastica

95% in contenitori di acciaio inox per un minimo
di 6 mesi, 5% barrique nuova (media tostatura)

In bottiglia per almeno 12 mesi

Rosso porpora

Bouquet intenso e fine, con note chiaramente fruttate
che richiamano alla frutta rossa ed alle spezie.

Con primi piatti strutturati, zuppe e piatti di carne.

14,5 %
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Primitivo 2012 - Vino Rosso - IGP PUGLIA

Acquaviva delle fonti (Ba)

100% Primitivo

440 mt s.l.m.

Spur pruned cordon

September

Hand picked

4.800 per hectar

Steel tanks

95% steel tanks + 5% barrique el tanks

Red deep

Sense of smell intense and fine that refers to red f
ruit and spices.

With main course and roast meat.

14,5%
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